Vorspeisen
Saisonaler Salatteller
an French-Hausdressing
6,90 €

Fkk

Badischer Feldsalat
an feinem Kartoffeldressing
*mit Speck & Croutons
9,50

0e getajﬂs(/ﬁ
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*oder mit Ei I Croutons 9, g

k:2:-4

Blitterteigpastetchen
mit Kalbs- Ragout fin L Erbsen
12,50

kK

Gebratenes von Garnele ¢ Jakobsmuschel
auf Selleriepiiree, Limettenschaum
13,80

Suppen
Kiirbiscremesuppe
mit Kokos & Curry
7,80

:2:-4

Hirschessenz
mit hausgemachtem Steinpilz-Maultdschle

8,50

Hauptgerichte:

Kartoffel-KdseRiichlein arisch
mit Waldpilzen a la creme "
& Gemiisevariation
18,50




Wild
Scheiben von der geschmorten HirschReule
mit Apfelrotkraut T Kartoffelpiiree
21,50

k:2:9-4

Hirschgulasch mit gebratenen Waldpilzen
Preiselbeerbirne, Apfelrotkraut < Eierspdtzle
23,50

k:2:9-4

Rehschnitzel aus der Keule, mit gebratenen Waldpilzen
Preiselbeerbirne, Eierspitzle
Apfelrotkraut < karamellisierte Maronen
29,50

:2:-4

Rosa gebratene Medaillons vom Hirschriicken
an Pfeffer — Kirschsauce
mit Preiselbeeren, Eierspdtzle, ApfelrotRraut,
Rosenkohl &I Raramellisierten Maronen
33,00

Wild-Weinempfehlung

2015 er Auggener Schdf Cuvée Hubertus (Pinot Noir I Regent )
Winzergenossenschaft Auggen, Markgriflerland
- im Offenausschank aus der 0,75 Ltr. Flasche -

0,2 Ltr. 7,00 €

0,5 Ltr. 17,50 €

0,75 Ltr. FL. 26,00 €
Fisch:

Bercher’s Fischvariation
Lachs, Saibling eI Garnele an Safransauce
mit Blattspinat < Reis
26,50

Fleisch

Putengeschnetzeltes mit Curry e Friichten
Reis & Gemiisevariation
17,80



FleischRdse, gebraten mit Zwiebeln, Sauerkraut
und Kartoffelpiiree
14,80

Kk

Cordon bleu vom Schweineriicken
mit Pommes frites T gem. Salat
18,80

Kk

Bauernbratwurst von der Landmetzgerei Jiilg / Horheim
mit Zwiebelsofe, Sauerkraut und Kartoffelpiiree
16,80

bo8:84

Schweinefilet am Stiick gebraten
mit Waldpilzen a la creme, Eierspdtzle ¢ Gemiisevariation
22,50

2284

Rumpsteak vom Argentinischen Weiderind
an Pfeffersauce, mit Krauterbutter, Pommes frites e Gemiisevariation
29,00

284

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
mit Pommes frites <l gemischtem Salat
23,50

Kk

Kalbsfilet am Stiick gebraten, mit Waldpilzen a la creme
Kartoffelpiiree und Gemiisevariation
32,00

Vesper/ Salate mit ...

,Chefsalat”

GrofSer gemischter Salatteller mit warmen Putenstreifen u. Champignons
15,90

b:3:2-4

Bercher-Toast“

2 kL. Schweinefilet mit Waldpilzen a la creme mit grofler gemischter Salatgarnitur
17,90

KhK

Whurstsalat mit Kdse T Bauernbrot
11,90

Kk

Wurstsalat mit gemischten Salaten garniert T Bauernbrot
12,90



MDesserts

1 Kugel zartschmelzendes Vanilleeis
mit Baileys < Sahne
4,80

k:2:9-4

Hausgemachte Dampfnudeln
mit VanillesofSe

9,00 (@auer 20min.)

kK

Hausgemachte Topfenknidel
mit Vanillesofe, Pflaumenkompott eI hausgemachtem Himbeersorbet
10,00 @Dauer 15min.)

:2:-4

Erfrischendes Zitronensorbet
mit Sekt aufgefiillt
7,00

:2:-4

Gemischtes Eis, 3 Kugeln nach Ihrer Wah(
Walnuss, Vanille, Schokolade, Himbeere oder Zitrone
6,80 € Sahne + 80 Cent

:2:-4

Coupé ,Bercher Geist“,zartschmelzendes Vanilleeis
mit Grand Marnier flambiert ¢l Sahne
9,20

:2:-4

Coupé , Dinemark’, zartschmelzendes Vanilleeis
mit heifer hausgemachter Schokoladensofie T Sahne
8,80

Fkk

Coupé ,Eis T Heif§*
Zartschmelzendes Vanilleeis mit heifSen Himbeeren el Sahne
9,20

Fkk

Unsere Dessertwein-Empfehlung:
2013er Laufener Altenberg Nobling, Beerenauslese, Edition No. 5
4cl 5,50



